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DIE NEUE PARLAMENTSGAS TRONOMIE

Im Janner 2023 ist es soweit. Das KELSEN wird nicht nur die Abgeordneten, Mitglieder
des Bundesrates und Mitarbeiter:innen im Parlament Osterreich bekochen,
auch externen Géasten steht die neue Gastronomie zur Verfiigung.

er Name der Gastronomie
D lautet »KELSEN«, nach Hans

Kelsen, dem Schopfer der
dsterreichischen Bundesverfassung.
Eine Bietergemeinschaft aus Thomas
Hahn (Labstelle Wien), Christine
Friedreich (Friedreich Hospitality)
und Lorenz Reichel (Gaumengliick)
verantwortet das nachhaltige Kon-
zept, welches etliche Benefits fur die
zuklinftigen Mitarbeiter:innen bereit
halt. Unter dem Dach »KELSEN«
bringen die jungen Unternehmer das
beste aus allen Welten zusammen.
»Wir wollen die Gastfreundschaftin
den Mittelpunkt stellen: Weg von der
schnellen Ausspeisung einer Kantine
hin zu Orten der Begegnung, wo man
auch gerne verweilt«, betont Chris-
tine Friedreich. Thomas Hahn ver-
spricht ein breites, aber vor allem
saisonales und regionales Portfolio
an Speisen. »Wir werden die ¢ster-
reichische Kiiche zelebrieren und

gleichermaf3en auf den Kopf stellen.
Dabei bringen wir Gemdiseraritaten
als vegane Kostlichkeiten auf die
Teller oder zerlegen unser im Gan-
zen gekauftes Biofleisch nach dem
Nose to Tail-Konzept direkt im Parla-
ment Osterreich. Und all das zu fai-
ren Preisen«, wie Thomas Hahn mit
Nachdruck erganzt.

KELSEN AKADEMIE

Am Puls der Zeit zeigt sich das
»KELSEN« mit einer eigenen Akade-
mie. Ein vielfaltiges Programm steht
dem KELSEN-Team, das Uber die
kommenden Jahre permanent weiter
ausgebaut wird, zur Verfiigung. Von
Workshops, Besuchen bei Lieferant:in-
nen, Verkostungen, Teambuilding-
Events bis zu klassischen Schulun-
gen und Trainings, werden sogar das
Kennenlernen des Parlaments und
dessen Struktur ermdglicht.

DAS ERWARTET
DAS KELSEN-TEAM

Faire Arbeitsbedingungen
+ Sonn- und Feiertage frei
+ Gerechte Trinkgeldbeteiligung
+ Flexible Arbeitszeiten
(u.a. 4-Tage-Woche)

Reichlich Kulinarik
+ Abwechslungsreiche

und gesunde Verpflegung
+ Mitarbeiter:innen-Rabatte

Entspanntes Arbeitsklima
+ Kommunikation auf Augenhthe
+ Wertschatzender Umgang

Kelsen Akademie

+ Regelmafiige Schulungen

+ Team-Events

+ Ausflige zu Lieferant:iinnen

+ Moglichkeit zur Weiterentwicklung
(auchin den Betrieben der
Eigenttimer:in)

Allgemeines Wohlbefinden
+ Tagesheller Arbeitsplatz

+ Hochwertige Arbeitskleidung
inkl. Reinigung

+ Sehr gute 6ffentliche Anbindung
im Zentrum Wiens

Moderne Tools
+ App fir Dienstplan & Wissen
+ Elektronische Zeiterfassung

JOBPLATTFORM

Aktuelle Jobs werden
laufend auf
www.team.kelsen.at veroffentlicht.

Ab Janner werden 80 Positionen
besetzt: sowohl fur geringfiigig,
Teil- und Vollzeit.

KELSEN im Parlament
Restaurant | Cantina| Bistro | Events
www.team.kelsen.at
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